
Kulinarik 

Suppen: 

�Klare Suppe vom Osttiroler Rind�  € 7,20 

 mit Frittaten, Tiroler-Kn�del oder Leberkn�del 

�Getr�ffelte Maroni-Selleriesuppe� auf Wunsch vegetarisch  € 9,80 

 mit Matreier Henkele, schwarzer Nuss und Blutampfer 

Vorspeisen: 

�Beef-Tartare�          € 17,40 

 mit eingelegtem Bio-Gem%se, Toastbrot und Butter 

�R%ucherlachst(rtchen�        € 18,20 

 mit Mais, Apfel, Wasabi und Krabbenchips 

�Hirsch-Carpaccio�          € 17,80 

 mit eingelegtem K%rbis, Preiselbeeren und Buchenpilze 

Salate: 

�Mediterraner-Salat� vegan       klein € 14,80 

 mit gebratenen Getreidelaibchen, Sprossen und Pesto gro- € 17,40
  

�Garnelen-Salat�          € 26,20 

 5 stk. Garnelen in Knoblauchbutter gebraten 

 mit buntem Blattsalat, Tomaten und Oliven 

�Hendl-Salat�          € 22,30 

 bunte Blattsalate mit gebackener H%hnerbrust, Tomaten, 
 Gurken und Balsamicoglace 
  



Hauptspeisen: 

�Wienerschnitzel vom Kalb�        € 25,40 

�Wienerschnitzel vom Schwein�       € 17,40 

 mit Kartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone 

�Stadl-Grillteller�         € 23,90 

 gebratenes von Rind, Schwein und Huhn mit Pommes frites, 
 Salatgarnitur, Cocktailsauce, Kr/uterbutter, Speck und W%rst`l 

�Lady-Steak� 150 g         € 34,90 
  

�Filet-Steak� 250 g         € 40,90 

 mit Pommes frites, Grillgem%se und Rotweinjus 

�Deluxe-Burger�          € 20,80 

 saftiges Fleisch vom Rinderfilet mit Spezialsauce, Tomaten, Blattsalat, 
 Speck und Pommes frites   

�Debantner Pfandl�         € 26,60 

 Rahmgeschnetzeltes von Rind und Schwein mit K/se %berbacken, 
 Sp/tzle, Pilze und Blattsalatteller 

�Fischvariation�          € 26,80 

 mit Safran-Nudeln, buntem Gem%se und Rieslingschaum 

�Wolfsbarschfilet�         € 29,60 

  mit asiatischem-Gem%sereis, gegrillten Fr%chten und Kokosschaum 

�Hausgemachte K�rbis Falafel� vegan      € 20,50 

 mit Sojajoghurt, Gem%sesticks und Kr/utersalat 



  

 

 

 
 
 
 
Desserts: 

�Stadl-Dessertvariation�        € 14,50 

 mit Beeren, hausgemachter Praline, Fruchtgel und Minze 

�Bratapfel-Creme Br;l<e�        € 11,50 

 mit Brombeeren, Nuss-Crumble, Vanille und Zimt  

�Fruchtige Sorbetvariation�        € 9,90 

 hausgemachte Fruchtsorbets mit Fr%chten und Beeren 

�K%sevariation�          € 14,30 

 mit N%ssen, Weintrauben und Chutneys 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie unser geschultes Personal 


